SPITALUL JUDETEAN DE URGENTA SATU MARE
Loc. Satu Mare, Str. Ravensburg nr.1-3, Jud. Satu Mare cod 440192
Tel. 0261-748323; Fax. 0261-727057

Nr. ¥ey /7 ob Fop]

Spitaiel Judeizan
de Urgenpd

SOLICITARE DE OFERTA

Prin prezenta vi rugdm si ne trimiteti “Ofertd de pre” in lei fardi TVA si cu TVA inclus pentru
urmétoarele produse :

Nr Denumirea de produs UM | Pret unitar de | Cantiate pe 2 luni Valoare Totala

crt. referinta

1 Paine cu sare Buc |1.20 27000 32,400

2 Paine fara sare Buc | 1.20 8400 10,080

3 Branza proaspata de vaca | buc | 1.90 10000 19,060
baton

4 Branza proaspata de vaca | kg 21.00 500 10,500
vrac

5 laurt Buc | 1.00 35000 35,000

6 Faine malai kg 3.00 350 1,050

7 Gris kg 3.50 200 700

8 Pate ficat 48 gr buc | 1.70 7500 12,750

9 Faina alb kg 4.00 150 600

Procedura aplicatd este ,Achizifie directd” iar criteriul aplicat este ,,Preful cel mai scazut” cu
respectarea specificatiilor tehnice .

Avand in vedere cantitatea precum si termenul de valabilitate, aceasta va fi livrata esalonat la solicitarea
Sjusm.

Produsele trebuie sa fic livrate in 12 ore de la comanda vand in vedere stocul insuficient la data prezentei
si riscul iminent de a ramane fara alimente de baza.

Oferta se va depune péni la data de 28.04.2022 ora 13 Registratura Spitalului Judetean de Urgentd Satu
Mare sau va fi transmisé prin fax 0261-727057, e-mail: aprovizionarespitalsm@yahoo.com

Anexat gasiti specificatiile tehnice care trebuie respectate in totalitate.

Vi rugdm sd ne transmiteti cele solicitate .




8/8

Spitabd Judaican
de Urgentd
Saty Mare

SPITALUL JUDETEAN DE URGENTA SATU MARE
Loc. Satu Mare str. Prahovei nr.1-3, Jud. Satu Mare cod: 440192
Tel: 0261-727050; Fax: 0261-727347 /0261-727058
e-mail: officef@sjusm.ro

SPECIFICATII TEHNICE
PAINE CU SARE
Nr. | Denumire produs/forma de | UM | Cantitate
Crt. | prezentare pe 2 luni
1 | Paine cu sare buc 27000
PAINE CU SARE

Aspectul exterior: format alungit neaplatizat, bine dezvoltat, suprafata cu crestaturi oblice,;

Culoare: coaja: rumena, lucioasa, culoarea galben auriu si bine coapta.

Consistenta (elasticitate): miez in sectiune: masa cu pori fini, uniformi, bine afinat, fara aglomerari de faina,
legat structurat de coaja, elastic astfel incat la stringerea in mana sa ia repede forma initiala.

Aroma: placuta, caracteristica painii albe coapte, fara miros strain (de mucegai, de rinced, de combustibil)
Gust: placut caracteristic painii albe coapte, nu se admit gusturi si mirosuri straine, de mucegai.acru, fad,
fara scrasnet datorat impuritatilor (pamant, nisip)

Ambalarea produsului va fi in folie de plastic, feliata.

Ambalajele care intra in contact cu produsul trebuie sa fie confectionate din materiale care indeplinesc
cerintele prevazute de reglementarile in vigoare (folie de plastic, celofan, etc)

Etichetarea produselor va contine elemente de indentificare a producatorului, a vanzatorului, data fabricatiei
si termenul de valabilitate. Din acestea trebuie sa rezulte distinct denumirea produsului, lotul din care sa
livrat (data productiei si schimbul), termenul de pastrare si conditiile de depozitare.

Mod de ambalare punga de min.200gr-max.250gr

Nu este permisa reproducerea si utilizarea partiala a prezentului Caiet de sarcini
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PAINE FARA SARE
Nr. | Denumire produs/forma de | UM | Cantitate
Crt. | prezentare pe 2 luni
1 | Paine fara sare bue 8400
PAINE FARA SARE

Aspectul exterior: format alungit neaplatizat, bine dezvoltat, suprafata cu crestaturi oblice;

Culoare: coaja: rumena, lucioasa, culoarea galben auriu si bine coapta

Consistenta (elasticitate): miez in sectiune: masa cu pori fini, uniformi, bine afinat, fara aglomerari de faina,
legat structurat de coaja, elastic astfel incét la stringerea in mana sa ia repede forma initiala.

Aroma: placuta, caracteristica painii albe coapte, fara miros strain (de mucegai, de rinced, de combustibil)
Gust: placut caracteristic painii albe coapte, nu se admit gusturi si mirosuri straine, de mucegai.acru ,fad,
fara scrasnet datorat impuritatilor (pamant, nisip)

Ambalarea produsului va fi in folie de plastic,feliata.

Ambalajele care intra in contact cu produsul trebuie sa fie confectionate din materiale care indeplinesc
cerintele prevazute de reglementarile in vigoare (folie de plastic, celofan, etc)

Etichetarea produselor va contine elemente de indentificare a producatorului, a vanzatorului, data fabricatiei
si termenul de valabilitate. Din acestea trebuie sa rezulte distinct denumirea produsului, lotul din care sa
livrat (data productiei si schimbul), termenul de pastrare si conditiile de depozitare.

Mod de ambalare punga de min.200gr-max.250gr

Nu este permisa veproducerea si utilizarea partiala a prezentului Caiet de sarcini
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BRANZA PROASPATA DE VACA

Nr. | Denumire produs/forma de | UM | Cantitate
Crt. | prezentare pe 2 luni
1 | Branza proaspata de vaca | buc 10000
baton
BRANZA PROASPATA

Caracteristici organoleptice - pastd omogend, curatd, fird scurgere de zer, pastdi find, moale, untoasa,
cremoasd, nesfardmicioasd, de culoare albid pénd la alb-galbuie, uniforma in toatd masa, cu gust placut, de
fermentatie lacticd, fard miros striin (acru, amar, de mucegai, de atumat, de drojdii, etc).
Proprietati fizico-chimice: Grasime, %, min 27, Apa, %, max 70, Proteine, %, min 15,Aciditate, oT, max
200.

Etichetat, ambalat cutie plastic/ batonn min.60gr-max.80gr

Proprietati microbiologice:
o Drojdii si mucegaiuri: 10 ufc/g;
o Enterobacteriaceae: 10%-10°.
Statutul alergenic: produsul nu are potential alergenic;
Statutul OMG: Produsul nu este modificat genetic. 4
Depozitare: Produsul ambalat trebuie pastrat la loc racoros, uscat si ferit de lumina si caldura excesiva, la
temperaturi de maxim 25°C si umiditate relativa a aerului de max. 75%.

Nu este permisa reproducerea si wilizarea partiala a prezentului Caiet de sarcini
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BRANZA PROASPATA DE VACA

Nr. | Denumire produs/forma de | UM | Cantitate
Crt. | prezentare pe 2 huni

1 | Branza proaspata de vaca kg 500

BRANZA PROASPATA VRAC
Caracteristici organoleptice - pastdi omogend, curatd, fard scurgere de zer, pastd find, moale, untoasd,
cremoass, ncsﬁre’imicioasé, de culoare albd pan la alb-gilbuie, uniformi in toatd masa, cu gust placut, de
fermentatie lactica, fard miros strdin (acru, amar, de mucegai, de afumat, de drojdii, etc).
Proprietati fizico-chimice: Grasime, %, min 27, Apa, %, max 70, Proteine, %, min 15,Aciditate, oT, may
200.
Etichetat, ambalat punga plastic minim 3kg-maxim 3.5kg

Nu este permisa reproducerea si utilizarea partiala a prezenfului Caief de sarcini
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TAURT
Nr. | Denumire produs/forma de ; UM | Cantitate
Crt. | prezentare pe 2 luni
1 | Taurt buc 35000

IAURT
Caracteristici organoleptice
Aspect si consistenti: coagul de consistenfd fermd, cremos, fard bule de gaz, nu exprimd zer sau elimind
max. 2 %; la rupere are aspect granular poros.
Culoare: alba de lapte, uniforma sau cu nuant slab gélbuie
Miros si gust: specific de iaurt, placut acrigor, fird gust sau miros striin
Grisime, min.2%
Mod de ambalare pahar min. }00gr-max.200gr

Nu este permisa reproducerea si utilizarea partiala a prezentului Caiet de sarcini
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FAINA MALAI
Nr. | Denumire produs/forma de | UM | Cantitate
Crt. | prezentare pe 2 luni
1 | Faina malai kg 350

FAINA DE MALAI
Calitate superioara, grisat, de porumb, ambalat la punga de hartie la min,1 kg-max.5kg
Aspectul exterior : invelisul exterior al ambalajului sa fie continuu, rezistent, curat, uniform, sa nu prezinte
fisuri, cu suprafata curata; '
Eticheta vizibil imprimata cu toate elementele de identificare, aplicata corespunzator pe fiecare unitate de
produs ;
Aspectul continutului ; calitate sanatoasa, corespunzatoare, produs uscat, fara cocoloase, continut libei
curgator, in continutul produsului nu se admite prezenta corpurilor straine, insectelor sau acarienilor, in nici
un stadiu de dezvoltare ; culoare galbena, miros placut, specific fainii, fara miros de mucegai, de incins, sau
alt miros strain, gust normal, putin dulceag, nici amar nici acru, fara scrasnet la mestecare (datorita
impuritatilor minerale: pamant, nisip etc)

FAINA ALBA
Nr. | Denumire produs/forma de | UM | Cantitate
Crt. | prezentare pe 2 luni
1 | Faina alba ke 150
FAINA ALBA

Tip 000 calitate superioara, de grau ;
Miros placut specific fainii, fara miros de mucegai, de incins sau alt miros strain ;
Ambalata la punga de hartie de min.1 kg.-max.5 kg

Nu este permisa reproducerea si utilizarea partiala a prezentului Caiet de sarcini
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GRIS .
Nr. | Denumire produs/forma de { UM | Cantitate
Crt. | prezentare pe 2 luni
I | Gris kg 200

GRIS

Aspect granulos ;

Culoare alb- galbuie, uniforma | 7

Miros caracteristic, fara miros de mucegai, de incins sau alt miros strain;

Gust caracteristic, putin dulceag, fara gust amar, acru sau alt gust strain;

Nu se admite prezenta insectelor sau a acrienilor in nici un stadiu de dezvoltare,
Mod de ambalare la min.1 kg.-max. 2kg

Nu este permisa reproducerea si utilizarea partiala a prezentului Caiel de sarcini
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PATE FICAT
Nr. | Denumire produs/forma de | UM | Cantitate
Crt, | prezentare pe 2 luni
1 | Pate ficat buc 8500

PATE FICAT PORC/PUI
Ficat de porc/pasare - minim. 25%, carne cap porc, sorici. grasimi animale, supa de la fierberea capului de pore,
ceapa, sare, proteina de origine animala, condimente; grasime : max.30%,
aspect: masa compacta
culoare : specifica ficatului fiert;
gust si miros: caracteristic ingredientelor folosite, fara gust si miros strain.
Ambalat la caserola de min.48gr/sigilat-max.65gr

BLOC ALIMENTAR _4 SEF BUCATAR
Dr. Ing. RISTEA IONUT ;5 CSOMAI IZABELLA

{

Nu este permisa reproducerea si utilizarea partiala a prezentului Caiet de sarcini




